
0192-26-3131 
FAX 0192-27-8077
info@ofunatoplaza.com

ご予約・お問合せ

大船渡プラザホテル
岩手県大船渡市大船渡町字茶屋前7-8

8品円
サービス料
消費税別 4,400 サービス料

消費税別円3,3006品 9品

大  船  渡  プ  ラ  ザ  ホ  テ  ル

宴会パーティープラン

《中華冷菜》

　◆海老唐揚げ、中華春雨、

　　焼豚、トマト、オレンジ

《刺身盛り 新鮮魚介5種盛》

　◆鮪、梶木、平貝、鯖、蛸

《中華料理》

　◆海老チリソース

《洋食料理》

   ◆鮭のソテー焦がしバターソース

   ◆ビーフサーロインステーキ

　　             フォンドヴォーソース

《寿司　魚介の握り6種盛》

   ◆鮪、烏賊、炙りサーモン、　　　

      小肌、ツブ貝、玉子

《洋オードブル》
   ◆カマンベールフライ、唐揚げ、
　   フライドポテト、パテドカンパーニュ、   
　   有頭海老  
     

 《刺身盛り 新鮮魚介7種盛》
   ◆鮪、かんぱち、梶木、
　   帆立貝、鯖、蛸、甘海老

《中華料理》
   ◆海老と烏賊野菜のXO醤油炒め
   ◆鶏肉とピーナッツの甘酢炒め

《洋食料理》
　◆蟹肉とペンネのグラタン
　◆ビーフサーロインステーキ
                          フォンドヴォーソース

《寿司　魚介の握り6種盛》
　◆鮪、ヤリイカ、炙りサーモン、
　   小肌、ツブ貝、玉子   

《汁物》
　◆なめこそば

デザートオプション
お一人様 \400

女性の多いご宴会におすすめ！

卓料理コースに追加でデザートを
お付けすることが出来ます。

和食・洋食・中華を取り揃えた

充実したパーティーメニューです

※10名様よりご利用いただけます

卓料理コース

《前菜（和食）》
　◆法蓮草と春菊のお浸し、
　    蟹越前、  磯螺貝、野沢菜と長芋

《洋食オードブル》
　◆カマンベールフライ、唐揚げ、
　    フライドポテト、パテドカンパーニュ、
　    有頭海老 

《お造り　7点盛》
　◆鮪、平目、間八、蛸、鯖、
　　平貝、甘海老

《中華料理》
　◆海鮮オイスターソース炒め
　◆黒酢酢鶏

《洋食料理》
   ◆銀鱈とシーフードのブイヤベース風
   ◆ビーフサーロインステーキ
                               フォンドヴォーソース

《寿司 魚介の握り6種盛》
　◆鮪、ヤリイカ、炙りサーモン、
　　小肌、ツブ貝、海老

《汁物》
　◆きつねそば

5,500 サービス料
消費税別円

サービス料
消費税別



無料

台数限定
チョコレート

フォンデュ

※別料金、
人数により要相談

2時間飲み放題プラン
お一人様

￥2,500 サービス料
消費税別

※10名様よりご利用いただけます
日本酒、生酒、ビール、ウイスキー、焼酎、サワー、梅酒、
ノンアルコールビール、ソフトドリンク
※ワイン追加の場合は,別途500円(サービス料・消費税別)かかります

ご宿泊特典
宴会ご利用のお客様は

ご宿泊料   10％OFF

会席コース
お一人様に一品ずつお出しする会席スタイルのコースです。

 食材にもこだわった献立でおもてなしに華を添えます。

安心サポート
会場内の看板やカラオケ、景品、BGMなど

経験豊富なスタッフがアドバイス、お手伝いします

■カラオケ  ■プロジェクター

■会場横看板

■バス送迎 (10名様以上）

■ビンゴゲーム (景品の相談)

《 先 付 》　  法蓮草と茸　春菊のお浸し

《 前 菜 》　  季節の前菜六点盛

  　　　　　 野沢菜柚子昆布、蟹豆腐、

  　　　　　 鴨ロースト、牛八幡巻、

  　　　　　 有頭海老、栗甘露煮

《 汁 物 》　  鰤汐汁

《 刺 身 》　  鮪、平目、平貝、甘海老、

  　　　　　 山葵、妻色々

《 焼 物 》　  銀鱈幽庵焼き、はじかみ

《 揚 物 》　  海老、のどぐろ、

  　　　　　 いしもちの天麩羅、天出汁

《 洋 皿 》　 ビーフサーロインステーキ

  　　　　　 フォンドヴォーソース、

  　　　　　 温野菜添え

《 煮 物 》　  牡蠣鍋

《 食 事 》　  握り鮨、鮪、勘八、海老

《デザート》マロンケーキ、フルーツ

¥8,500 サービス料
消費税別円

《 先 付 》　 法蓮草と茸　春菊のお浸し
《 前 菜 》　 季節の前菜三点盛
　　　　　   野沢菜柚子昆布、
                    牡蠣の時雨煮、
                    磯螺
《 吸 物 》　  鯛汐汁
《 刺 身 》　  鮪、勘八、平貝、甘海老、
                    山葵、妻色々
《 焼 物 》　  鰤塩焼、はじかみ、割ぽん酢
《 揚 物 》　  海老、イトヨリ、舞茸、青唐、
  　　　　　 天麩羅、天出汁
《 洋 皿 》　 ビーフサーロインステーキ
  　　　　　 フォンドヴォーソース、
  　　　　　 温野菜添え
《 食 事 》　  握り鮨、鮪、つぶ貝
  　　　　　 茶そば
《デザート》マロンケーキ、フルーツ

¥7,500 サービス料
消費税別円

《 先 付 》　  法蓮草と茸　春菊のお浸し
《 前 菜 》　 季節の前菜二点盛り
　　　　　   牡蠣ちり酢 糸唐辛子、
　　　　　   野沢菜柚子昆布　

《 吸 物 》　  梶木汐汁
《 刺 身 》　  鮪、勘八、甘海老、
　　　　　   山葵、妻色々
《 焼 物 》　  鰤照焼、はじかみ
《 揚 物 》　  海老、金頭、野菜の天麩羅、
　　　　　   天出汁
《 洋 皿 》　 ビーフサーロインステーキ
　　　　　   フォンドヴォーソース、
　　　　　   温野菜添え
《 食 事 》　  握り鮨、鮪、つぶ貝
　　　　　   茶そば
《デザート》マロンケーキ、フルーツ

¥6,500 サービス料
消費税別円

有料


